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STAATSCOURANT 

Officiële uitgave van het Koninkrijk der Nederlanden sinds 1814. 


Publicatie AGOS, Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, wijziging 
productdossier BOB Rocamadour... 


Gelet op artikel 2 van het Instellingsbesluit Adviescommissie geografische aanduidingen, oorsprongs¬ 
benamingen en gegarandeerde traditionele specialiteiten maakt de Rijksdienst voor Ondernemend 
Nederland de volgende publicatie in Publicatieblad C 145 van 1 mei 2015 van de Europese Unie 
bekend. 

Iedere natuurlijke of rechtspersoon die kan aantonen een rechtmatig belang te hebben in verband met 
door de Europese Commissie voorgenomen wijzing van bestaand productdossier, kan tot uiterlijk 
1 juli 2015 zijn bedenkingen daartegen kenbaar maken door middel van toezending van een gemoti¬ 
veerde verklaring aan Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, secretariaat AGOS, Postbus 93119, 
2509 AC Den Haag 

Bekendmaking van een wijzigingsaanvraag overeenkomstig artikel 50, lid 2, onder a), van 
Verordening (EU) nr. 1151/2012 van het Europees parlement en de Raad inzake 
kwaliteitsregelingen voor landbouwproducten en levensmiddelen 

(2015/C 145/09) 

Deze bekendmaking verleent het recht om op grond van artikel 51 van Verordening (EU) nr. 1151/2012 
van het Europees parlement en de Raad bezwaar aan te tekenen tegen de wijzigingsaanvraag (1). 

AANVRAAG TOT GOEDKEURING VAN EEN NIET-MINIMALE WIJZIGING VAN HET 
PRODUCTDOSSIER INZAKE BESCHERMDE OORSPRONGSBENAMINGEN/BESCHERMDE 
GEOGRAFISCHE AANDUIDINGEN 

AANVRAAG TOT GOEDKEURING VANEEN WIJZIGING OVEREENKOMSTIG ARTIKEL 53, LID 
2, EERSTE ALINEA, VAN VERORDENING (EU) Nr. 1151/2012 

„ROCAMADOUR" 

EU-nummer: FR-PDO-0305-01275 - 12.11.2014 
BOB (X) BGA () 

7. Aanvragende groepering en rechtmatig belang 

Syndicat des Producteurs de Fromages Rocamadour, 

Maison de l'Agriculture du Lot 

430, avenue Jean Jaurès BP 199 

46004 Cahors Cedex 

FRANKRIJK 

Tel. +33 565232221 

Fax +33 565232219 

E-mail: contact@aoc-rocamadour.com 

De groepering, die is samengesteld uit de marktdeelnemers van „Rocamadour" (producenten, 
verwerkers en rijpingsbedrijven) heeft een rechtmatig belang in het indienen van de aanvraag. 

2. Lidstaat of derde land 

Frankrijk 

3. Rubriek van het productdossier waarop de wijziging(en) betrekking heeft/hebben: 


□ Naam van het product 
|x] Beschrijving van het product 
Geografisch gebied 
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[x] Bewijs van de oorsprong 

[x] Werkwijze voor het verkrijgen van het product 

□ Verband 

[x] Etikettering 

[x] Overige: uitwerking van het verband, controle 
4. Aard van de wijziging(en) 


[x] Wijziging van een productdossier van een geregistreerde BOB of BGA die overeenkomstig artikel 
53, lid 2, derde alinea, van Verordening (EU) nr. 1151/2012 niet als minimaal kan worden beschouwd. 

□ Wijziging van een productdossier van een geregistreerde BOB of BGA waarvoor geen enig 
document (of gelijkwaardig document) is bekendgemaakt, die overeenkomstig artikel 53, lid 2, derde 
alinea, van Verordening (EU) nr. 1151/2012 niet als minimaal kan worden beschouwd. 

5. Wijziging(en) 

Beschrijving van het product 

Om het product beter te typeren, wordt een organoleptische beschrijving van „Rocamadour" 
toegevoegd. Bovendien wordt, om het hoofdstuk „Beschrijving van het product" van het productdos¬ 
sier in overeenstemming te brengen met het betreffende hoofdstuk in het enige document, de 
kwalificatie „gestreept" voor het vel van de kaas toegevoegd. 

Bewijs van de oorsprong 

In het licht van de nationale wetgevende en regelgevende ontwikkelingen werd de rubriek „Bewijs dat 
het product afkomstig is uit het geografische gebied" geconsolideerd en bevat ze voornamelijk de 
aangifteverplichtingen en de verplichte registers met betrekking tot de traceerbaarheid van het 
product en de follow-up van de productievoorwaarden. 

Er is in het bijzonder voorzien in een bevoegdheidsverklaring van de marktdeelnemers waarmee 
wordt erkend dat zij kunnen voldoen aan de eisen van het productdossier voor de benaming waarvoor 
zij in aanmerking willen komen. Daarnaast is deze rubriek uitgebreid en aangevuld met diverse 
bepalingen in verband met de registers en de aangiftedocumenten waarmee de traceerbaarheid van 
de producten wordt gewaarborgd en kan worden nagegaan of de producten aan de eisen van het 
productdossier voldoen. 

Tot slot wordt er verduidelijkt dat de producten steekproefsgewijs worden gecontroleerd aan het einde 
van de rijpingsperiode. 

Werkwijze voor het verkrijgen van het product 

Om duidelijkheid te scheppen over bepaalde bepalingen inzake de werkwijze voor het verkrijgen van 
het product, worden de volgende verduidelijkingen ingevoerd: 

- Er wordt verduidelijkt dat de term „geit" verwijst naar alle geiten die minstens eenmaal hebben 
gelammerd. Deze verduidelijking vergemakkelijkt de controle. 

Om de voedervoorwaarden voor geiten nauwkeuriger te regelen, wordt vermeld dat: 

de natuurweiden bestaan uit heidevelden, bossen en kreupelbossen, 

- de gedroogde voedergewassen die aan de geiten worden gevoerd, niet meer dan 20% van de 
totale droge stof mogen bedragen. 

Bovendien worden de toegestane veevoeders en het krachtvoer opgesomd. Tot slot wordt de 
verstreken vervaldatum voor het verbod op gegist veevoeder geschrapt. 

- De bepaling betreffende de mogelijkheid om tijdelijke afwijkingen van de regels toe te staan in 
uitzonderlijke omstandigheden wordt geschrapt, want deze bepaling is niet meer van toepassing. 

- Transgene producten zijn verboden in het diervoeder en mogen niet worden geteeld in het bedrijf 
om enerzijds de band met het gebied en anderzijds de traditionele voedermethoden voor de dieren 
in stand te houden. 

Er worden voorschriften opgenomen voor de verspreiding van mest op de percelen waar het 
voeder voor de geiten wordt verbouwd, omdat het gebruik van organische mest de samenstelling 
van de flora op de voederarealen en de weiden kan wijzigen. Door het gebruik van organische 
mest te beperken, blijven het gevarieerde karakter van de natuurlijke flora en de band met het 
geografische gebied behouden: 
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„De enige toegestane organische meststoffen zijn compost, mest, drijfmest, gier afkomstig van 
landbouwproducten en lozingen van kaasmakerijen, alsook organische meststoffen die niet 
afkomstig zijn van landbouwproducten, zoals zuiveringsslib en bijproducten en groenafval, als ze 
aan de onderstaande bemestingsvoorwaarden voldoen. Ze zijn afkomstig van het geografische 
gebied. 

Bij elke bemesting met een organische meststof die niet afkomstig is van landbouwproducten 
moet per perceel (vrachtwagen, tank, andere) een analytische follow-up gebeuren van de 
ziektekiemen, zware metalen en als spoor voorkomende organische verbindingen die in de 
regelgeving zijn opgenomen. 

Bemesting met organische meststoffen die niet afkomstig zijn van landbouwproducten is 
toegestaan op de percelen van het bedrijf, maar de mest moet onmiddellijk in de bodem worden 
ingebracht en de geldende reglementering betreffende welbepaalde beperkingen, met name 
inzake datums, beschermde zones en hoeveelheden, moet worden nageleefd.". 

- Er wordt verduidelijkt dat de geiten tweemaal per dag worden gemolken in een melklokaal 
bestaande uit een melkkade waarop alle geiten staan om te worden gemolken en dat de werking 
van de melkinstallaties door een erkend technicus wordt gecontroleerd. 

De opslagvoorwaarden voor de uitgelekte wrongel worden verduidelijkt om de kwaliteit ervan in 
stand te houden. De wrongel kan worden bewaard bij de producent voor later gebruik of vóór 
invriezing of levering aan een ambachtsman, aan een temperatuur lager dan 6 °C gedurende 
maximaal 72 uur. De aan ambachtslui geleverde wrongel moet ten laatste 48 uur na levering zijn 
verwerkt. 

De invriesvoorwaarden voor de wrongel worden verduidelijkt zodat deze handeling beter is 
geregeld. 

Deze handeling mag worden uitgevoerd aan het einde van de uitlekking en vóór de zouting, ten 
laatste 72 uur na het uitlekken en mits een afwijking op gezondheidsvoorschriften bij de bevoegde 
diensten is verkregen. De wrongel wordt in platen met een dikte van maximaal 5 cm ingevroren. 
Deze platen mogen in de diepvriezer onderling niet aan elkaar kleven zodat luchtcirculatie mogelijk 
is. Deze platen moeten een kerntemperatuur van - 12 °C bereiken in minder dan 12 uur. 

Indien voor het invriezen en bewaren van de bevroren wrongel huishoudelijke diepvriezers worden 
gebruikt, moeten deze in de kaasmakerij of in een aanpalende ruimte met rechtstreekse toegang 
tot de kaasmakerij worden gezet. In dit geval is er minstens een diepvriezer voor het invriezen en 
één voor het bewaren nodig. Deze diepvriezers mogen uitsluitend worden gebruikt voor het 
invriezen en bewaren van de wrongel en mogen geen andere voedingsmiddelen bevatten. 

De maximumtermijn voor het bewaren van de bevroren wrongel bedraagt tien maanden. 

Het invriezen gebeurt bij de producent, de ambachtsman of in een koelhuis. In het geval van 
invriezen in een koelhuis, moet de wrongel worden verpakt door de producent voordat hij de 
wrongel verzendt. 

- Om de controle te vergemakkelijken, wordt er verduidelijkt dat het natriumchloridegehalte van 0,6 
tot 0,8% van het wrongelgewicht van toepassing is op het toegevoegde natriumchloride (en niet 
op het totale natriumchloride). 

Er wordt verduidelijkt dat de rijping in een voorbehouden ruimte gebeurt om de natuurlijke, 
specifieke flora te behouden die nodig is voor de ontwikkeling van de organoleptische kwaliteiten 
van „Rocamadour". 

Etikettering 

De verwijzingen naar de gecontroleerde oorsprongsbenaming worden geschrapt. De verplichting om 
de vermelding „Appellation d'origine protégée" en het BOB-logo van de Europese Unie op het etiket 
aan te brengen, wordt toegevoegd. 

Overige 

De rubriek „verband" wordt beter gepresenteerd om het verband tussen de eigenschappen van 
„Rocamadour", het geografische gebied en de knowhow beter te verklaren. 

Wat de controle van het productdossier van de oorsprongsbenaming „Rocamadour" betreft, wordt 
verduidelijkt dat deze volgens een door een controle-instantie opgesteld controleplan verloopt. De 
gegevens van de controlestructuren worden bijgewerkt. 

In het licht van de nationale ontwikkelingen op wet- en regelgevingsgebied wordt de rubriek „Natio¬ 
nale eisen" gepresenteerd in de vorm van een tabel met de belangrijkste te controleren punten plus 
de bijbehorende referentiewaarden en beoordelingsmethode. 

ENIG DOCUMENT 

„ROCAMADOUR" 

EU-nummer: FR-PDO-0305-01275 - 12.11.2014 
BOB (X) BGA () 
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7. Naam 



„Rocamadour" 

2. Lidstaat of derde land 
Frankrijk 

3. Beschrijving van het landbouwproduct of levensmiddel 

3.1 Productcategorie 

Categorie 1.3. Kaas 

3.2 Beschrijving van het product waarvoor de in punt 1 vermelde naam van toepassing is 

„Rocamadour" is een kleine kaas op basis van rauwe, volle geitenmelk, met zacht zuivel met 
langzame stremming, een gestreept, licht fluwelig vel en een witte kleur die neigt naar crème of 
donkerbeige. 

De kaas wordt aangeboden in de vorm van een kleine, platte cilinder met een gewicht van ongeveer 
35 g. 

De kaas heeft een vetgehalte van 45% na volledige droging en het totale gewicht aan droge stof mag 
niet lager zijn dan 14 g per kaas. De totale rijpingsduur dient ten minste zes dagen te bedragen na de 
dag dat de kaas uit de vorm is gehaald. 

Het zuivel is soepel en moet licht meegeven wanneer er met de hand druk op wordt uitgeoefend. 
„Rocamadour" is smeuïg in de mond, d.w.z. dat het zuivel zich gemakkelijk uitspreidt en de mondholte 
goed bedekt. De kaas smelt ook gemakkelijk. Het vel en het zuivel zijn homogeen en hebben in de 
mond een gelijksoortige structuur. 

3.3. Diervoeders (alleen voor producten van dierlijke oorsprong) en grondstoffen (alleen 
voor verwerkte producten) 

De totale dagelijkse voeding bestaat voor ten minste 80% uit voer dat afkomstig is uit het geografische 
gebied. De landbouwproductie in het gebied is onvoldoende om volledig in de behoefte van de dieren 
te voorzien. 

Het voeder bestaat uit gras, hooi van de permanente en tijdelijke graslanden, stro en jaarlijkse 
voedergewassen met uitzondering van kruisbloemigen. Het deel gedroogde voedergewassen 
waarmee de geiten worden gevoed, mag niet meer bedragen dan 20% van de totale droge stof. 

Het is verboden om de geiten te voeren met gegist veevoeder. 

Het aandeel krachtvoer in de dagelijkse voeding van de geiten moet minder dan 30% van de totale 
droge stof zijn. Het toegestane krachtvoer is vastgelegd in een positieve lijst. 

Het voeder van de dieren mag uitsluitend bestaan uit planten, nevenproducten en aanvullend 
samengesteld voer afkomstig van niet-transgene producten. 

Het is verboden transgene gewassen te telen op alle percelen van een bedrijf waar melk wordt 
geproduceerd die is bestemd om te worden verwerkt tot het product met de oorsprongsbenaming 
„Rocamadour". Dit verbod geldt voor alle plantensoorten die mogelijk als voer kunnen worden 
gegeven aan de dieren van het bedrijf en voor elke teelt van rassen die deze soorten kunnen besmet¬ 
ten. 

De kaas wordt geproduceerd met geitenmelk die alleen afkomstig is van kuddes van het ras Alpine of 
Saanen, of van een kruising van deze beide rassen. 

Naast de melk, zijn stremsel, onschadelijke bacterieculturen, gist, schimmel en zout de enige 
ingrediënten of technische hulpstoffen of toevoegingsmiddelen die in de melk en tijdens de vervaardi¬ 
ging zijn toegestaan. 

3.4. Specifieke onderdelen van het productieproces die in het afgebakende geografische 
gebied moeten plaatsvinden 

De melkproductie en de verwerking en rijping van kaas vinden plaats in het geografische gebied. 

3.5. Specifieke voorschriften betreffende het in plakken snijden, het raspen, het verpakken 
enz. van het product waarnaar de geregistreerde naam verwijst 
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3.6. Specifieke voorschriften betreffende de etikettering van het product waarnaar de 
geregistreerde naam verwijst 



„Rocamadour"-kaas draagt een etiket met een diameter van minimaal 4 cm met daarop de oor¬ 
sprongsbenaming „Rocamadour", de vermelding „Appellation d'origine protégée" en het BOB-logo 
van de Europese Unie. 

De partijen waarbij meer kazen in één enkele verpakking zitten en die zijn verpakt op de plaats van 
productie, mogen slechts één enkel etiket bevatten wanneer deze bestemd zijn voor verkoop aan de 
eindconsument in de afdeling zelfbediening van grootwinkelbedrijven. 

Daarnaast dient elke verkoopeenheid van kaas ten minste één etiket te bevatten in het geval van 
directe verkoop door de producent, of door iedere persoon die rechtstreeks onder zijn verantwoorde¬ 
lijkheid valt, op de boerderij of op markten. Bovendien dient de verkoopstand een bord te hebben met 
daarop de naam van de producent en/of het rijpingsbedrijf, het adres van de plaats van productie 
en/of rijping, de benaming en de vermelding „Appellation d'origine protégée". 

4. Beknopte beschrijving van het afgebakende geografische gebied 

Het geografische gebied strekt zich uit over de kalkplateaus van de Causses, met een deel van het 
departement Lot als zwaartepunt, en bestrijkt tevens een deel van de departementen Aveyron, 

Corrèze, Dordogne en Tarn-et-Garonne. 

Departement Aveyron: de gemeenten Ambeyrac, Balaguier-d'Olt, La Capelle-Balaguier, Causse-et- 
Diège, Foissac, Martiel, Montsalès, Ols-et-Rinhodes, Sainte-Croix, Salvagnac-Cajarc, Saujac, Ville- 
neuve. 

Département Corrèze: de gemeenten Chartrier-Ferrière, Chasteaux, Estivals, Nespouls, Turenne. 
Département Dordogne: de gemeenten Archignac, Borrèze, La Cassagne, Cazoulès, Chavagnac, La 
Dornac, Jayac, Nadaillac, Orliaguet, Paulin, Peyrillac-et-Millac, Saint-Amand-de-Coly, Salignac- 
Eyvigues. 

Departement Lot: de kantons Cahors (noordwest), Cahors (noordoost), Cahors (zuid), Cajarc, Catus, 
Gramat, Labastide-Murat, Lauzès, Limogne-en-Quercy, Livernon, Luzech, Martel, Saint-Germain-du- 
Bel-Air, Saint-Géry, Souillac en de gemeenten Albiac, Anglars (alleen het deel van de gemeente ten 
westen van de lijn die wordt gevormd door departementale weg 940 en de beek Lascurades), 
Anglars-Nozac, Arques, Aujols, Autoire, Aynac, Bach, Bagat-en-Quercy, Béduer, Belmontet, Belmont- 
Sainte-Foi, Le Boulvé, Le Bourg (alleen het deel van de gemeente ten westen van de lijn die wordt 
gevormd door rijksweg 140 en departementale weg 940), Calès, Carennac, Cézac, Cieurac, Condat, 
Cremps, Dégagnac, Escamps, Fajoles, Fargues, Faycelles, Flaujac-Poujols, Floressas, Gindou, Gintrac, 
Gourdon, Grézels, Issendolus, Laburgade, Lacapelle-Cabanac, Lacapelle-Marival (alleen het deel van 
de gemeente ten westen van de lijn die wordt gevormd door departementale weg 940 en departemen¬ 
tale weg 218), Lalbenque, Lamothe-Fénelon, Lascasbanes, Lavercantière, Lhospitalet, Loubressac, 
Loupiac, Mauroux, Mayrinhac-Lentour, Nadaillac-de-Rouge, Payrac, Les Quatre-Routes, Reilhaguet, 
Pern, Prudhomat, Rampoux, Le Roe, Rouffilhac, Rudelle, Rueyres, Saignes, Saint-Cirq-Souillaguet, 
Saint-Clair, Saint-Jean-Lagineste, Saint-Jean-Lespinasse, Saint-Matré, Saint-Michel-Loubéjou, 
Saint-Médard-de-Presque, Saint-Pantaléon, Saint-Projet, Salviac, Saux, Sérignac, Strenquels, Thédirac, 
Thémines, Théminettes, Touzac, Vaylats, Le Vigan. 

Departement Tarn-et-Garonne: de gemeenten Caylus, Lacapelle-Livron, Loze, Saint-Projet. 

5. Verband met het geografische gebied 

5.1 Specificiteit van het geografische gebied 

a) Natuurlijke factoren: 

Het gebied van de benaming, dat bestaat uit de landbouwgebieden van de Causses en de valleien 
van Lot, Dordogne, Célé, het oostelijke deel van Bouriane, het westen van Limargue en het 
noorden van Quercy Blanc en Causses du Quercy, wordt gekenmerkt door een voornamelijk 
kalkhoudende onderlaag met karstpijpen en karren waarin al het water verdwijnt. 

Door deze ondergrond ziet de regio er onherbergzaam, droog en weinig vruchtbaar uit. 

De natuurlijke vegetatie van deze regio wordt duidelijk gedomineerd door de rijen zachte eiken, 
een typische boom voor droge, kalkhoudende gebieden. Hierdoor is het landschap in het 
algemeen open, met een afwisseling van bosjes van kleine, kromme bomen en droge, weinig 
vruchtbare grasvelden die zich op de kalkplateaus sterk hebben ontwikkeld. In de zomer vormen de 
struiken en grassen doorgaans schrale en droge weiden. 

b) Menselijke factoren: 

„Rocamadour" is een van de oudste plaatselijke producten van het departement Lot en omstreken, 
zoals wordt aangetoond door de tekst van een erfpachtovereenkomst tussen de leenheer van de 
streek, de bisschop van Evreux, en zijn vazallen, uit 1451. Hierin werd de waarde van het in kaas te 
betalen tiend vastgesteld onder de naam „Rocamadourkaas". 
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Vandaag nog wordt de knowhow van de producenten van „Rocamadour" in het hele productiepro¬ 
ces aangewend. 

Zo krijgen de geiten voeder dat grotendeels afkomstig is van het geografische gebied en is het 
gebruik van gedroogde voedergewassen en krachtvoer beperkt, zodat de voedingsmiddelen die in 
het geografische gebied worden geproduceerd minstens 80% van het rantsoen uitmaken. 

De producenten gebruiken uitsluitend rauwe, volle geitenmelk. Kort na de rijping wordt stremsel 
aan de melk toegevoegd. Vervolgens ondergaat de melk een trage stremming gedurende minstens 
20 uur. Hierna volgt een trage, spontane uitlekking waardoor een vochtige wrongel wordt 
verkregen (bij het in vormen gieten is het gehalte aan droge stoften minste 31%). 

De wrongel wordt vervolgens gezouten in de massa door kneding vóór de vormgeving in de kleine 
vorm (diameter van 60 mm diameter en hoogte van 16 mm). 

De volgende stap in het productieproces is een rijping bestaande uit een afdruipfase van ten 
minste 24 uur waarin de temperatuur relatief hoog is, gevolgd door het plaatsen van de kaas in 
een kelder onder welbepaalde temperatuur- en vochtigheidsomstandigheden. 

5.2. Specificiteit van het product 

„Rocamadour" is een schijfvormig geitenkaasje met rauwe, volle melk van ongeveer 35 g en heeft een 
laag gewicht aan droge stof (minimaal 14 g per kaas). 

Het vel van het kaasje ziet er fluwelig uit. 

„Rocamadour" is smeuïg in de mond en heeft een textuur die gemakkelijk smelt en die voor het vel en 
het zuivel homogeen is. 

5.3. Causaal verband tussen het geografische gebied en de kwaliteit of de kenmerken van het 
product <voor een BOB) dan wel een bepaalde hoedanigheid, de faam of een ander kenmerk 
van het product (voor een BGA) 

Het geografische gebied wordt gekenmerkt door droogte en is geschikt voor de geitenhouderij. De 
geiten worden voor de productie van melk die bestemd is voor de vervaardiging van „Rocamadour" 
voornamelijk gevoederd met voer uit het geografische gebied. Dit voer dat veel voedergewassen 
bevat, zorgt ervoor dat een melk wordt verkregen die zijn originele flora behoudt omdat hij voor de 
vervaardiging van de kaas rauw wordt gebruikt. 

Met name geotrichum geeft aan „Rocamadour" zijn fluwelig uitzicht. De ontwikkeling van geotrichum 
wordt bevorderd door een relatief vochtige wrongel na een trage, spontane uitlekking en door de 
temperatuur- en vochtigheidsomstandigheden in de rijpingskelder. 

De uitlekking en rijping, twee opeenvolgende fasen, zorgen er ook voor dat het eindproduct een laag 
gehalte aan droge stof heeft. 

Deze uitlekkings- en rijpingsomstandigheden verklaren ook de aanwezigheid van een vel aan het 
oppervlak en de smeuïge, smeltende en homogene textuur van het vel tot in de kern, wat een kenmerk 
van „Rocamadour" is dat overigens ook wordt toegeschreven aan het gebruik van volle melk. 

De ronde, platte vorm en het lage gewicht van „Rocamadour" zijn het resultaat van het eeuwenoude 
gebruik van vormen met een specifieke diameter en dikte. 

Zo dragen alle beschrijvende factoren van het geografische gebied en de natuurlijke en menselijke 
factoren bij tot „Rocamadour". 

Verwijzing naar de bekendmaking van het productdossier 

(Artikel 6, lid 1, tweede alinea, van de onderhavige verordening (2)) 

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-ab406329-e35e-4155-adb7- 

c276fbba1221/telechargement 
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